AN OLON ’ ("[ shop

Dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfectéte si prosim peclivé nasledujici rady pred prvnim
pouzitim. V tomto manualu naleznete informace pro nerezové produkty i pro ty z tvrdé eloxovaného
hliniku. Oba typy jsou vhodné pro vareni na indukci.

Manual pro pouziti a péci o produkty

Vareni na sporaku

Pfed prvnim pouZitim odstrante vSechny ndlepky, visacky a podobné. Poté omyjte vodou s mycim
prostfedkem a utfete do sucha.

Pro nejlepsi vysledky je dobré nepfilnavy povrch ze zac¢atku ,napustit” rostlinym olejem a pak setfit
papirovou utérkou. Pravidelné , napousténi“ pomaha uchovavat zadouci vlastnosti nepfilnavé vrstvy.

Varte na mensi ¢i stfedni teplotu, Vysoka teplota mizZe zbarvit a v nejhorsim pripadé i poskodit nadobi.
Vidy se snazte, aby velikost horaku/ploténky odpovidala velikosti hrnce. Jen tak dosahnete
optimalniho vyuzZiti energie a nejlepsich vysledkd pfi vareni. Panve by nemély byt naplnény vice nez ze
dvou tretin a v okamziku dosazeni bodu varu je vhodné snizit teplotu. Pfi smazeni ve velké vrstvé oleje
(fritovani) nenaplriujte panev olejem do vice nez jedné tretiny. Nenechavejte vafici olej bez dozoru.
Ucha a rukojeti se béhem vareni mohou zahtat, pouzivejte proto radéji kuchynské rukavice. Okamzité
po pouZiti sundejte panev z plotny a nechte vychladnout na teplu odolném povrchu. Nikdy
nevystavujte horky hrnec ¢i panev kontaktu se studenou vodou, mohlo by dojit ke zkrouceni dna.
Nenechte panev nehlidanou vafit, voda se mulZe vyvafit a miZe dojit ke spdleni panve.
Neprechovavejte slané pokrmy/potraviny v panvi po del$i dobu, mlze dojit k naleptani povrchu.
Nepouzivejte panve jako horni nadobu pro vafeni ve vodni lazni, pokud k tomu nejsou pfimo uréené.

Vareni na plynu

Nékteré panve, zvlasté ty s malym prlimérem, mohou byt nestabilni na plynovém sporaku. Vidy dbejte
na jejich bezpecné usazeni na sporak nebo poutzijte speciadlni podlozku.

Vareni na sklokeramické desce

Pti vareni na sklokeramické desce zvedejte nddobi a neposouvejte ho po desce, mohlo by dojit k jejimu
poskrabani.

Vareni na indukci

Dbejte na pokyny vyrobce indukéniho vafice. Zejména pokud jde o velikosti vaficd v kombinaci
s prméry hrnct a panvi.
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Kuchyriské nacini
Nepftilnavy povrch je vysoce odolny a muzZete tak na ném vafit i za pouZiti kovového nacini.

Nepouzivejte vSak ostré kovové ndacini jako noze a vidlicky.

Pouziti v troubé

Vyrobky z tvrdé eloxovaného hliniku mohou byt v troubé az do teploty 240°C i s poklicemi. Vyrobky
z nerezové oceli aZz do teploty 240°C bez poklic a 180°C s poklicemi. Nevkladejte pfimo pod gril nebo
blizko zdroje tepla. NepouZivejte v mikrovinné troubé. Vzdy pouZivejte kuchyriské rukavice.

Poklice

Pokud je poklice soucasti baleni, doporucujeme ji pouzit. Zachovate tim chut a Ziviny a snizite spotfebu
Casu a energie. Nepokladejte poklice pfimo na zdroj tepla ani do ledové vody, poskodila by se jejich
textura a byly by nachylnéjsi rozbiti.

Kontrola

Cas od ¢asu zkontrolujte spoje, nyty na hrnci. Nase vyrobky jsou konstruovany tak, aby vydrieli co
nejdéle v bezvadném stavu, ale pfesto je lepsi kontrolu obéas provést.

Myti

Vsechny produkty Ize myt v myéce na nadobi. AvSak jako u kazdého nadobi je lepsi, pokud jej budete
myt v ruce. V dlouhodobém horizontu mize totiz myti v mycce zpUsobit zmény vzhledu nadobi, které
vSak nebudou mit vliv na jeho vlastnosti. Vidy dodrZujte rady vyrobce Vasi mycky. K odstranéni
zaschlych nedistot nejdfive namocte do teplé vody. Pellivé myjte vSechny panve a hrnce po kazdém
pouziti. Nepouzivejte bélidla, draténky a abrazivni prostredky.

Vérime, ze pokud budete dodrzovat tato pravidla, vydrzi Vam produkty
Anolon dlouha léta a budou Vam pfinaset radost pfi kazdém vareni.




